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BAL SYLWESTROWY

POIZINAJ NASZA SPRAWDIZIONA OFERTE ORGANIZACIJI BALU SYLWESTROWEGO

-

-

Bal sylwestrowy (wtorek) 31/12/2024 w godzinach 19%°- 04%.

DJ Artur O$miatowski
https://duetmusicnvision.pl/

W ofercie restauracji zapewniamy peten serwis kelnerski, nielimitowane zimne alkohole w formie OPEN BAR
a przede wszystkim mnostwo szampanskiej zabawy do samego rana!
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DLACZEGO WARTO
ZAPLANOWAC TEN WIECZOR Z NAMI2

POSIADAMY
Najlepszqg lokalizacje w samym sercu Starego Miasta w Gtogowie!
Przestronne wnetrza do 120 oséb!
25 letnie do$wiadczenie w branzy gastronomicznej!
Najwyzszq jakoS¢ ustug — oceniong przez setki referencijil

ZAPEWNIAMY
Petng i zréznicowanq oferte konsumpcyjng podczas catego wieczoru i nocy!
Petny pakiet deserowy (pyszne ciasta z wtasnego wypieku oraz mono porcje deserowe)!
Nielimitowane spozycie alkoholi: piwo, wino, wédkal
Petng dekoracje restauracji w klimacie sylwestrowo — karnawatowym;

GWARANTUIJEMY
Mitg i zaangazowang obstuge kelnerskg z doswiadczeniem w pracy w restauraciil
Petng koordynacje przyjecia weselnego przez wtasciciela restauracii!
Kelnerdw ubranych wg przyjetych standardéw!
Minimum jednego kelnera dla 20 oséb!
Doskonale wypolerowane szkto, porcelane oraz sztuécel!

Piekng, kompletng, logowang zastawe stotowq wraz z markowym szktem do wina i sokéw!
Eleganckq dekoracje dania gtéwnego, przystawek i kolacji!
Kilkukrotng wymiane zastawy stotowej!

Serwowanie wysmienitej kawy z ekspresu cisnieniowego — bez limitu ilosciowego!
ESPRESSO, CAPPUCCINO, LATTE MACCHIATO!
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LAPYTAJ KONKURENCJI CZY GWARANTUJA TO SAMO<
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MENU
N9

ZUPA

Krem z biatych warzyw;
DANIE SERWOWANE W WAZACH

DANIE GLOWNE

Konfitowane udko kacze;
Grillowana piers z kurczaka z sosem miodowo-musztardowym;
Pieczona roladka ze schabu z pieczarkami;
Kotlet z soczewicy z warzywami — danie weganskie;

DANIE GEOWNE ORAZ DODATKI CIEPtE SERWOWANE BEDA NA PATERACH

[ 2,5 porcji miesa na osobe |

DODATKI
Zielone kopytka ze szpinakiem; Ziemniaki pieczone; Ziemniaki z wody;

ZESTAW SUROWEK

Biata kapusta z koperkiem; Suréwka z czerwonej kapusty;
MIX SWIEZYCH SALAT Z WARZYWAMI, BAZA BALSAMICZINA | OLIWA

DESER
N9

PANNA COTTA Z MUSEM Z MALIN | MUS CZEKOLADOWY | CREME BRULLE
DESERY PODANE W SZKLE

TRADYCYJNY SERNIK | MALINOWA CHMURKA | CAPPUCCINO | TARTA JABLKOWA
TRADYCYJNY WYBOR CIAST Z WEASNEGO WYPIEKU
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PRIYSTAWK)
N9

SLIWKA W BOCZKU
Grillowany boczek ze sliwkg i serem serwowany na ciepto;

SALATKA Z MANGO
Mix satat z grillowanym kurczakiem, mango, pomidorkami, pestkami dyni z sosem miodowym;

SALATKA ZIMOWA
Brokut, kalafior, pomidory koktajlowe, jajko, oliwka czarna, bazylia, pieprz, oliwa z oliwek;

BEFSZTYK TATARSKI
Tradycyjny tatar z najlepszej poledwicy wotowej z ogdrkiem, cebulqg, grzylbami i jajkiem;

CARPACCIO Z LOSOSIA
toso$ wedzony na buraku z ogdrkiem na ziotowym twarozku, cytryng i koperkiem;

TATAR WEGANSKI
Tatar z suszonych pomidordw i grillowanej cukinii z bruschettqg czosnkowq;

TORTELLINI
Tortellini z warzywami (pomidor, ogdrek, papryka, kukurydza) z sosem smietanowo — serowym;

SLEDZ W OLEJU
Tradycyjny $ledz w zalewie stodko — kwasnej z cebulg, marchewkq i grzybami;

DESKI SEROW REGIONALNYCH

Zestaw najlepszych regionalnych seréw z przetwérstwa farmerskiego ze Slubowa lub Przemkowa;
https://www.seryslubowskie.pl
https://gospodarstwo-ekologiczne-malinowa-zagroda.business.site/

ORZECHY, DAKTYLE, ZURAWINA, WINOGRONA, ZIOtA
Pomidory suszone, oliwki zielone z pestkqg, sos zurawinowy;
PIECZYWO

PIERWSZA KOLACJA 23:00

POLEDWICA
Poledwiczki wieprzowe w sosie §mietanowo — serowym z ziemniakiem z pieca;

DRUGA KOLACJA 01:00

SANDACZ
Filet z sandacza w sosie borowikowym z marchewkqg grillowang i puree ziemniaczanym;
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TRUNKI
N9

WINO MUSUJACE NA POWITANIE NOWEGO ROKU
Baron de Bellac | Francja | wino musujgce biate, potstodkie;
SERWOWANE PRZED GODZINA 24:00

NAPOJE

SOKI OWOCOWE
pomaranczowy, jabtkowy
BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO!

NAPOJE GAZOWANE
Coca-Cola, 7UP, Tonic
BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO!

WODA MINERALNA
woda mineralna gazowana / hiegazowana
BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO!

KAWA / HERBATA
Podczas catego balu gwarantujemy serwowanie wysmienitej kawy z ekspresu cisnieniowego.
Najpopularniejsze sposoby podawania kawy to: ESPRESSO | CAPPUCCINO | LATTE MACCHIATO
BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO!

ALKOHOLE

WODKA PAN TADEUSZ
BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO
WODKA DOSTEPNA W STOLACH

WINO BIALE | CZERWONE
BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO
WINO DOSTEPNE PRZY STOLE SZWEDZKIM

SAUVIGNON BLANC
Biate wino z wyraznie wyczuwalng nutq soczystej cytryny oraz subtelnym aromatem cytrusdw i zielonej trawy;

MERLOT
Charakteryzuje je wyrafinowany bukiet owocdw Sliwki i maliny;

PIWO BUTELKOWE
BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO
PIWO DOSTEPNE PRZY STOLE SZWEDZKIM
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PEENA OPRAWA BALU SYLWESTROWEGO W RESTAURACJI

POD STARYM GtOGIEM

N9
900,00 PLN / pary;

W TYM PEENA USLUGA KONSUMPCYJNA
ALKOHOLE | NAPOJE BEZ LIMITU ILOSCIOWEGO
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sala gwiazdzista

ZAPRASZAMY DO NASZEGO SERWISU

www.restauracja-ratusz.pl

DO ZOBACZENIA W RESTAURACI
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